Ukazky svatebnich menu - pouze pro inspiraci

Svatebni menu 1

Predkrm

Grilovana cuketa plina kudecim salatem a celerem, bagetka

Polévka

Drubezi vyvar gerstvou zeleninou a domacimi nudlemi

Hlavni chod

Kureci steak na grilu, restovad@rstva zelenina, bramborové chipsy, bylinkovy dresi

-+ velky doméaci p&ny staréesky chléb
« Vecerni rautové poho&ti dle dohody

Svatebni menu 2

Polévka
Masovy vyvar s jatrovymi knealky a domacimi nudlemi
Hlavni chod

Tradicni howzi svickova zahu&hna pouze zeleninou, domaci houskové knedliky, dvok
brusinky, nok zakysané smetany

-+ velky doméaci p&ny staréesky chléb
« Vecerni rautové poho&ti dle dohody

Svatebni menu 3

Polévka

Masovy vyvar s jatrovymi knealky a domacimi nudlemi

Hlavni chod

Konfitované kachni stehno, kedlubnové zeli zaimé&jablky, domaci videsky knedlik
- Variace marinovanych s§is olivami, péivo

« + velky doméaci p&ny staréesky chléb
« Vecerni rautové poho&ti dle dohody



Svatebni menu 4

Predkrm

Uzeny losos s trhanymi kousky salatu

Polévka

Howézi polévka s jatrovymi knedky

Hlavni chod

Kureci zavitek plany listovym Spenatem a suSenymiedy, vaené a americké brambory
Dezert

Horké maliny

-+ velky domaci p&ny staréesky chléb
« Vecerni rautové poho&ti dle dohody

Svatebni menu 5

Predkrm
Ceasar salat s krutony a lahodnym dresinkem svaurilymi kurecimi prséky
nebo

Uzeny losos s medovou i se zelenym salatem dochucenym citronem a batmk
servirovany s ogenym toastem

Polévka

Krémova Spenatova polévka s uzenym lososem a pasiym vejcem
nebo

Howvézi consomé s jatrovymi knedlkly a jarni zeleninkou

Hlavni jidlo

Cerstvy grilovany losos se sezamovou krustou serafmp s bazalkovou onikou,
bramborovou kasi a zelenymiektem

nebo



Beefsteak ze stkové s bylinkovym méaslem a okkou zcéerveného vina a brusinek
podavana s osmazenymi bramborovymi résty

Dezert

Tatarak zerstvych jahod s méatou a citrénovym sorbetem
nebo

Cokoladova pna s pomerafovou omé&kou

« + velky domaci p&ny chléb
« Vecerni rautové poho&ti dle dohody

Svatebni menu 6

Studeny predkrm
Drubezi paStika na bilém s cibulovou marmeladou, ofEny toast
Teply predkrm

Bagetkovy toast zageny kozim syrem v parmské Sunce s lesnim medesarbalo redukci
a restovanymi cherry r&gtky

Polévka

Silny kureci vyvar se zeleninou a grilovanymiikaimi Kidélky

Hlavni chod

Kachni prsa marinovana v medu, pomereim a pivu Leffe Bruin restovana na grilu
na zmisob WELL DONE RE set®uchanym bramboremdéasnekem, houbové rage
zeleninovou salzou

Mezi chod

PIrenécerné olivy syrem fetaki a suSenymidatyy, tmava bagetka

Dezert

Tvarohové knedtky s jahodovym kulis a zakysanou smetanou s tvangkaitek maty



